
CENTRO DE COMERCIO INDUSTRIA Y TURÍSMO CORDOBA 

PLAN DE TRABAJO 

PROGRAMA DE FORMACIÓN PROCESOS BASICOS DE PANADERÍA 

COMPETENCIA ELABORAR ALIMENTOS DE PANADERÍA DE ACUERDO CON EL PROGRAMA DE PRODUCCIÓN Y NORMATIVA VIGENTE. 

 

 

 

RESULTADO DE APRENDIZAJE 

1. utilizar los implementos de seguridad e higiene de acuerdo con la normatividad vigente. 
2. alistar las máquinas y equipos para procesamiento de  productos de panificación según especificaciones del proceso. 
3. alistar la materia prima de acuerdo con las especificaciones del proceso. 
4. dosificar la materia prima según ordenes de producción y normatividad vigente. 
5. incorporar las materias primas según especificaciones técnicas orientadas. 
6. realizar el proceso de elaboración de productos de panificación de acuerdo con la técnica y procedimiento establecido. 

FICHA 2609918 

INSTRUCTOR: ANA CRISTINA SÁNCHEZ NIÑO 

 

 

 

 

No. 

 

 

ACTIVIDADES A REALIZAR 

 
RECONOCER LA 
IMPORTANCIA 

DE LA MANIPULACION DE 

ALIMENTO Y LA SEGURIDAD 

PARA LA INTRODUCCION A 
LA ELABORACION DE 

PRODUCTOS  PANADERÌA 

 
RECONOCER LA 
IMPORTANCIA 

DE LA MANIPULACION DE 

ALIMENTO Y LA SEGURIDAD 

PARA LA INTRODUCCION A 

LA ELABORACION DE 
PRODUCTOS  PANADERIA 

 
 

ELABORAR LOS PRODUCTOS DE 
PANADERÍA TENIENDO EN CUENTA 

LA APLICACIÓN DE LOS 
ESTANDARES BPM 

 

 

ELABORAR LOS PRODUCTOS DE 

PANADERÍA TENIENDO EN 

CUENTA LA APLICACIÓN DE LOS 

ESTANDARES BPM 

 

 

APROBADO 

 

 

OBSERVACI 

ONES 

 

 
 

NOMBRE DEL APRENDIZ 

FECHA DE 

REALIZACIÓN 

22/08/2022 

 
CUMPL

IÓ 

FECHA 

DE 

REALIZA

CIÓN 

23/08/20

22 

 
CUMPLIÓ 

 

FECHA DE 

REALIZACIÓN 

24/08/2022 

 
CUMPLIÓ 

 

FECHA DE 

REALIZACIÓN 

       29/08/2022 

 
CUMPLIÓ 

   

 PARTICIPACIÓN- 
BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

 

SI/ NO 
PARTICIPAC

IÓN- 
BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

 

SI/No 
PARTICIPACIÓN- 

BAJA(B) 
ACTIVA(A) 

 

SI/ NO 
PARTICIPACIÓN- 

BAJA(B) 
ACTIVA(A) 

 

SI/ NO 
 

SI 
 

NO 
 

1 AGUIRRE DUARTE JANNYS DE LAS MERCEDES   A SI A SI A SI    

2 ALVAREZ DE MARTINEZ OLGA LUCILA   A SI A SI A SI    

3 AÑEZ CANELON JULIET ESTEFANY A SI A SI A SI A SI    

4 BARRERA GUTIERREZ GLEIDYS LUCIA            

5 BOHORQUEZ PEREZ MARÍA DE LOS ANGELES            

6 CARDOZO CARMONA LEOREINNY            

7 ESPITIA GOMEZ JORGE HERNANDO            

8 FLOREZ ROSARIO MARIA CAMILA            

9 FUENTES CANTERO LESLI ESTHER A SI A SI A SI      

10 GARCIA GIRALDO NEYLA MARIA A SI          

11 GOMEZ MONTOYA SERGIO ALBERTO            

12 GONZALEZ RODRIGUEZ SONIA MARIA   A SI A SI A SI    

13 GUTIERREZ LOPEZ OBEIDA MARIA A SI A SI A SI A SI    

14 HERRERA HERNANDEZ WILMER ENRIQUE A SI A SI A SI A SI    

15 JARABA MORALES ANDRES FELIPE            

16 JIMENEZ CASTRO ELIANA     A SI A SI    

17 LOMINETT AYUB SASKIA YANETH A SI A SI A SI A SI    

18 MELENDREZ RAMOS JAIDY ESTHER            

19 MENDEZ OQUENDO YESICA PAOLA            

20 MESTRA FIGUEROA NILSA ROSA            

21 MONTIEL CAUSIL FRANCIA ELENA            

22 MORELO MARIO CARLOS ALFONSO A SI A SI A SI A SI    

23 NIEVES SUAREZ MARCOS NARCISO A SI A SI A SI A SI    

24 OROZCO GONZALEZ WENDY DEL CARMEN   A SI A SI A SI    

25 OVIEDO MULASCO IRIS ESTHER            

26 OVIEDO MULASCO SAUDITH MARIA            

27 PANTOJA SANCHEZ SOFIA ISABEL            

28 POLO LAMBERTINEZ ARLET CECILIA            

29 PUERTAS RIOS LILIANA ESTHER   A SI A SI A SI    

30 RAMIREZ CASTILLO KIMBERLY A SI A SI        

31 RAMIREZ ENCISO MARIA ELISA A SI A SI A SI A SI    

32 RAMOS RUIZ OLGA LUCIA A SI A SI A SI A SI    

33 ROJAS SÁNCHEZ HADITH MAYERLY            

34 SANCHEZ BUITRAGO XIOMARA ISABEL            

35 SANTOS CRUZ ASMARA JUDITH A SI A SI A SI A SI    

36 TAPIAS MALDONADO ZENITH ESTHER A SI A SI A SI A SI    

37 TIQUE EBRATT KEY VALENTINA            



CENTRO DE COMERCIO INDUSTRIA Y TURÍSMO CORDOBA 

PLAN DE TRABAJO 

PROGRAMA DE FORMACIÓN PROCESOS BASICOS DE PANADERÍA 

COMPETENCIA ELABORAR ALIMENTOS DE PANADERÍA DE ACUERDO CON EL PROGRAMA DE PRODUCCIÓN Y NORMATIVA VIGENTE. 

 

 

 

RESULTADO DE APRENDIZAJE 

1. utilizar los implementos de seguridad e higiene de acuerdo con la normatividad vigente. 
2. alistar las máquinas y equipos para procesamiento de productos de panificación según especificaciones del proceso. 
3. alistar la materia prima de acuerdo con las especificaciones del proceso. 
4. dosificar la materia prima según ordenes de producción y normatividad vigente. 
5. incorporar las materias primas según especificaciones técnicas orientadas. 
6. realizar el proceso de elaboración de productos de panificación de acuerdo con la técnica y procedimiento establecido. 

FICHA 2609918 

INSTRUCTOR: ANA CRISTINA SÁNCHEZ NIÑO 

 

 

 

 

No. 

 

 

ACTIVIDADES A REALIZAR 

 
ELABORAR LOS 

PRODUCTOS DE PANADERÍA 

TENIENDO EN CUENTA LA 

APLICACIÓN DE LOS 

ESTANDARES BPM 

 

ELABORAR LOS PRODUCTOS 

DE PANADERÍA TENIENDO EN 
CUENTA LA APLICACIÓN DE 

LOS ESTANDARES BPM 

 
 

ELABORAR LOS PRODUCTOS DE 
PANADERÍA TENIENDO EN CUENTA 

LA APLICACIÓN DE LOS 
ESTANDARES BPM 

 

 

ELABORAR LOS PRODUCTOS DE 

PANADERÍA TENIENDO EN 

CUENTA LA APLICACIÓN DE LOS 

ESTANDARES BPM 

 

 

APROBADO 

 

 

OBSERVACI 

ONES 

 

 
 

NOMBRE DEL APRENDIZ 

FECHA DE 

REALIZACIÓN 

30/08/2022 

 
CUMPL

IÓ 

FECHA 

DE 

REALIZA

CIÓN 

31/08/20

22 

 
CUMPLIÓ 

 

FECHA DE 

REALIZACIÓN 

05/09/2022 

 
CUMPLIÓ 

 

FECHA DE 

REALIZACIÓN 

        

 
CUMPLIÓ 

   

 PARTICIPACIÓN- 
BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

 

SI/ NO 
PARTICIPAC

IÓN- 
BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

 

SI/No 
PARTICIPACIÓN- 

BAJA(B) 
ACTIVA(A) 

 

SI/ NO 
PARTICIPACIÓN- 

BAJA(B) 
ACTIVA(A) 

 

SI/ NO 
 

SI 
 

NO 
 

1 AGUIRRE DUARTE JANNYS DE LAS MERCEDES A SI A SI A SI   X   

2 ALVAREZ DE MARTINEZ OLGA LUCILA A SI       X   

3 AÑEZ CANELON JULIET ESTEFANY A SI A SI A SI   X   

4 BARRERA GUTIERREZ GLEIDYS LUCIA          X  

5 BOHORQUEZ PEREZ MARÍA DE LOS ANGELES          X  

6 CARDOZO CARMONA LEOREINNY          X  

7 ESPITIA GOMEZ JORGE HERNANDO          X  

8 FLOREZ ROSARIO MARIA CAMILA          X  

9 FUENTES CANTERO LESLI ESTHER A SI A SI A SI   X   

10 GARCIA GIRALDO NEYLA MARIA A SI A SI A SI   X   

11 GOMEZ MONTOYA SERGIO ALBERTO          X  

12 GONZALEZ RODRIGUEZ SONIA MARIA A SI A SI A SI   X   

13 GUTIERREZ LOPEZ OBEIDA MARIA A SI A SI A SI   X   

14 HERRERA HERNANDEZ WILMER ENRIQUE A SI A SI A SI   X   

15 JARABA MORALES ANDRES FELIPE          X  

16 JIMENEZ CASTRO ELIANA          X  

17 LOMINETT AYUB SASKIA YANETH A SI A SI A SI   X   

18 MELENDREZ RAMOS JAIDY ESTHER A SI A SI A SI   X   

19 MENDEZ OQUENDO YESICA PAOLA          X  

20 MESTRA FIGUEROA NILSA ROSA          X  

21 MONTIEL CAUSIL FRANCIA ELENA          X  

22 MORELO MARIO CARLOS ALFONSO A SI A SI A SI   X   

23 NIEVES SUAREZ MARCOS NARCISO A SI A SI A SI   X   

24 OROZCO GONZALEZ WENDY DEL CARMEN A SI A SI A SI   X   

25 OVIEDO MULASCO IRIS ESTHER          X  

26 OVIEDO MULASCO SAUDITH MARIA          X  

27 PANTOJA SANCHEZ SOFIA ISABEL          X  

28 POLO LAMBERTINEZ ARLET CECILIA          X  

29 PUERTAS RIOS LILIANA ESTHER         X   

30 RAMIREZ CASTILLO KIMBERLY A SI A SI A SI   X   

31 RAMIREZ ENCISO MARIA ELISA A SI A SI A SI   X   

32 RAMOS RUIZ OLGA LUCIA A SI A SI A SI   X   

33 ROJAS SÁNCHEZ HADITH MAYERLY A SI A SI A SI   X   

34 SANCHEZ BUITRAGO XIOMARA ISABEL          X  

35 SANTOS CRUZ ASMARA JUDITH A SI A SI A SI   X   

36 TAPIAS MALDONADO ZENITH ESTHER A SI A SI A SI   X   

37 TIQUE EBRATT KEY VALENTINA          X  


